
SALADE DE BETTERAVE MAÏS BASILIC SALADE DE LENTILLES SALADE VERTE CÉLERI RÉMOULADE

FAIT MAISON AUX LARDONS AUX CROUTONS

STEAK DE VEAU SAUTÉ  DE PORC DE LA FERME BOULETTES DE BŒUF

 AU JUS DE RESSINS AU JUS À LA TOMATE

CAROTTES RIZ 

À LA CIBOULETTE AU THYM 

POISSON PANÉ

PETITS POIS 

Semaine du 2 au 6 novembre , le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

POMMES RISSOLÉES

LE PETIT MOULÉ  BRIE YAOURT DE LA FERME DE RESSINS PETIT SUISSE

COMPOTE FRUIT DE SAISON GATEAU MARBRÉ MAISON CRÉME DESSERT 
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SALADE D ENDIVES AUX ŒUFS SALADE DE HARICOTS ROUGES MACÉDOINE SALADE VERTE 

MAISON 

CORDON SAUCISSE DE LA FERME DE PÂTES À LA WINGS

BLEU RESSINS BOLOGNAISE  DE POULET 

HARICOTS VERTS  MAISON DUO DE CHOUX FLEUR 

 PERSILLÉS BROCOLIS 
SEMOULE

Semaine du 9 au 13 novembre , le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

CANTAL YAOURT SUCRÉE YAOURT DE LA FERME CANTADOU

      

LIÉGEOIS VANILLE COMPOTE FRUIT COOKIES MAISON 
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SALADE DE POMMES DE TERRE SALADE DE CHOUX BLANC POTAGE SALADE DE BETTERAVE 

MAISON MAISON MAISON 

PAUPIETTE DE VEAU ROTI  DE PORC DE LA FERME TARTE VIENNOISE 

JUS À L'ANCIENNE DE RESSINS AUX FROMAGES DE DINDE

  CAROTTES  DUO  DE HARICOTS PURÉE  DE POMME DE TERRE 

FRAICHES  AU BEURRE MAISON 
RIZ 

Semaine du 16 au 20 novembre , le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

TARTARE AIL ET FINE HERBES FROMAGE BLANC YAOURT SUCRÉE TOMME BLANCHE 

FRUIT DE SAISON COMPOTE BEIGNET AU CHOCOLAT CRÉME DESSERT CARAMEL
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SALADE CAROTTE RAPÉE

GREC SOUPE AU MAÏS SALADE

MAISON À L'ORANGE RECETTE DU CHEF  VERTE 

MAISON ET DÉS  DE FROMAGES

TAJINE POULET AU FISH

DE SIROP D'ÉRABLE AND

BOULETTES DE VIANDE PURÉE 

MAISON DE CAROTTES MAISON
RIZ

 MOUSSAKA

CHIPS

Semaine du 23 au 27 novembre  , le chef vous propose :

GRÈCE MAROC MERCREDI CANADIEN ANGLETERRE

PETIT SUISSE BUCHETTE DE CHÉVRE FROMAGE EMBALÉE YAOURT SUCRÉ DE LA FERME 

    

FROMAGE BLANC

FRUITS MUFFIN AUX MYRTILLES COMPOTE

 AU MIEL FAIT MAISON 
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SALADE DE BETTERAVE SALADE VERTE CAROTTES RAPÉES ŒUFS MAYONNAISE

MAISON FRAICHE 

GRATIN DE PÂTES SAUTÉ DE DINDE  DE CHEZ POISSON CHIPOLATAS DE LA FERME 

AUX DÉS DE DOMBE VOLAILLE  AUX CURRY PANÉ DE RESSINS

JAMBON GRATIN DE  PURÉE DE POMME DE TERRE 

MAISON   CHOUX FLEURS MAISON MAISON 
SEMOULE

Semaine du 30 au 4 décembre , le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

CAMEMBERT RONDELÉ YAOURT DE LA FERME DE RESSINS EMMENTAL EMBALLÉE 

FRUIT DE SAISON FLAN LE GÂTEAU DE MAMIE NANA COMPOTE

  FAIT MAISON  
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SALADE COLESLAW ALLUMETTE SALADE  VERTE  AUX CROUTONS SALADE DE   RIZ

AUX FROMAGES 

CHAUSSON PAUPIETTE DE DINDE PÂTES  SAUTÉ DE PORC  

BOLOGNAISE CARBONARA DE RESSINS

HARICOTS VERTS PURÉE DE CAROTTES MAISON GRATIN DE POTIMARRON 

PERSILLÉES

Semaine du 7  au 11 decembre , le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

MADAME LOIC CANTAL ABONDANCE YAOURT 

        

FRAMBOISIER 

LIÉGEOIS VANILLE FRUIT DE SAISON COMPOTE 

 MAISON  
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JAMBON BLANC TABOULÉ MAISON SALADE DE 

CHOUX FLEURS BONNE 

 

PAUPIETTE DE DINDE QUENELLE BOULETTES

AU JUS SAUCE TOMATES DE BŒUF VACANCE 

BROCOLIS ÉPINARDS

AUX OIGNONS À LA CRÉME À 
SEMOULE 

Semaine du 14 au 18 décembre , le chef vous propose :

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

À 

REPAS 
LAITAGE LAITAGE LAITAGE DE

    NOEL 

LE 

FRUITS DE SAISON NAPPÉ CARAMEL COMPOTE  

 

  MONDE 
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